
Σελίδα 1             Τηλ.: 210 9945945, 6944 608585            https://www.facebook.com/PARATUSOliveOil/ 

   

 

PARATUS EUROPE Memo   
                       Σεπτέμβριος ‘17 

 

Ειδικό εκπαιδευτικό πρόγραμμα για τις καλές 

πρακτικές και τα μυστικά του ελαιουργείου. 

 

Για απαιτητικούς ελαιοπαραγωγούς, τυποποιητές, εξαγωγείς και 

ψαγμένους ελαιοτριβείς. 

 

 

ΣΕ ΕΙΔΙΚΗ ΤΙΜΗ ΠΡΟΣΦΟΡΑΣ! 

 

Η Εταιρεία PARATUS Europe, διοργανώνει στην Αθήνα, το Σάββατο 7 Οκτωβρίου, ειδικό 

εκπαιδευτικό πρόγραμμα για τις καλές πρακτικές και τα μυστικά του ελαιουργείου. 

 

Οι ώρες διεξαγωγής είναι 09:30-17:00 και ο χώρος διεξαγωγής είναι σε ειδική αίθουσα 

εκπαίδευσης με εύκολη πρόσβαση. (200 μέτρα από τον σταθμό μετρό Άγιος Δημήτριος, 

καθώς και με ιδιωτικό parking). 

 

Θεματολογία – Περιεχόμενα Εκπαιδευτικού Προγράμματος: 

Οι εκπαιδευόμενοι θα ενημερωθούν για τον έλεγχο των κρίσιμων σημείων σε όλα τα στάδια 

(αποφύλλωση, πλύσιμο, λειτουργία σπαστήρα, μάλαξη ελαιόπαστας, φυγοκεντρικό 

διαχωρισμό-decanter, διαχωριστήρες), για τις ρύθμισες και τη μεγιστοποίηση των 

δυνατοτήτων του ελαιοτριβείου για την παραγωγή εξαιρετικά παρθένων ελαιολάδων υψηλής 

ποιότητας. 

Για την επίδραση των παραγόντων από την αρχή της ελαιοποίησης (βαθμός ωρίμανσης, 

χρόνος και συνθήκες αναμονής) έως το τέλος (θερμοκρασία και συνθήκες αποθήκευσης) στη 

μεταβολή των ποιοτικών χαρακτηριστικών του παρθένου ελαιολάδου και το ρόλο των λάθος 

πρακτικών στο σχηματισμό των ελαττωμάτων (οργανοληπτικών και χημικών). 



Σελίδα 2             Τηλ.: 210 9945945, 6944 608585            https://www.facebook.com/PARATUSOliveOil/ 

Επίσης για εξειδικευμένα θέματα όπως: τη διαφορά των γραμμών παραγωγής σε Ελληνικά και 

Ισπανικά ελαιουργεία, τα συστήματα περιορισμού οξυγόνου, την επίδραση θερμοκρασίας σε 

φαινολικές και πτητικές ενώσεις με αναλυτικά διαγράμματα, την παραγωγή ελαιολάδου από 

εκπυρηνομένες ελιές, τις συνθήκες στο φιλτράρισμα την αποθήκευση και τυποποίηση, τα 

συστήματα HACCP και FSSC 22000 σε ελαιουργεία με παραδείγματα εντύπων, τα μικρά 

«οικιακά» μηχανήματα ελαιοποίησης κτλ. 

Οι συμμετέχοντες μπορούν να υποβάλουν ερωτήσεις και απορίες, γι αυτό (όπως σε όλα τα 

εκπαιδευτικά σεμινάρια της PARATUS Europe), ο αριθμός των συμμετασχόντων δεν θα 

ξεπεράσει αυστηρά τα 16 άτομα και θα τηρείται σειρά προτεραιότητας με βάση τις 

προεγγραφές. 

 

 

Σε Ποιους Απευθύνεται: 

Το συγκεκριμένο Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα, απευθύνεται σε παραγωγούς ερασιτέχνες και 

επαγγελματίες, στελέχη εταιρειών παραγωγής, τυποποίησης και εμπορίας ελαιολάδου. Σε 

ελαιοτριβείς, σε στελέχη του χώρου των τροφίμων και της εστίασης, σε φοιτητές, στελέχη 

εργαστηρίων, γεωτεχνικούς, συμβούλους, αλλά και σε όσους θα ήθελαν να αποκτήσουν μία 

ολοκληρωμένη γνώση σχετικά με το ελαιοτριβείο του σήμερα αλλά και το ελαιουργείο του 

αύριο. Γιατί το ελαιουργείο είναι ο χώρος που λαμβάνονται οι περισσότερες αποφάσεις στο 

μικρότερο χρονικό διάστημα. Οι αποφάσεις αυτές μπορεί να αναδείξουν ένα εξαιρετικά 

παρθένο ελαιόλαδο ή να υποβαθμίσουν τους κόπους μιας ολόκληρης χρονιάς σε λίγες ώρες. 

 

Για την συμμετοχή στο Εκπαιδευτικό Πρόγραμμα δεν απαιτείται πρότερη εμπειρία των 

συμμετεχόντων σε γνώσεις ελαιολάδου. 

 

 

Πιστοποιήσεις: 

Η PARATUS Europe είναι πιστοποιημένη από τον Διεθνή Φορέα Πιστοποίησης BQC 

(Διαπιστευμένο από το ΕΣΥΔ ως προς ISO 17021) για το σχεδιασμό και την διεξαγωγή 

εκπαιδευτικών προγραμμάτων και την παροχή συμβουλευτικών υπηρεσιών και από τον Διεθνή 

Φορέα Πιστοποίησης STAREGISTER (Διαπιστευμένο από τον IAS ως προς ISO 17024) για την 

παροχή εκπαιδευτικών προγραμμάτων για το ελαιόλαδο. 

 

 

Εισηγητής: 

Εισηγητής είναι ο κ. Κωνσταντίνος Τσορώνης, χημικός με ειδίκευση στην τεχνολογία 

ελαιολάδου. Κάτοχος πτυχίου Χημείας από το University of Salford (Ηνωμένο Βασίλειο), 

Master of Science in Food Safety and Quality Management από το University of Lincolnshire 

and Humbershide (Ηνωμένο Βασίλειο) και University Expert course in the Organoleptic 

Assessment of olive oil από το φημισμένο στον χώρο του ελαιολάδου University of Jaen 
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(Ισπανία). Είναι έμπειρος γευσιγνώστης ελαιολάδου και μέλος του Διαπιστευμένου (από το 

ΔΣΕ και το ΕΣΥΔ) εργαστηρίου γευσιγνωσίας ελαιολάδου Καλαμάτας (Ε.Γ.Ε.Κ.) του Τ.Ε.Ι. 

Πελοποννήσου. Επιπλέον έχει ολοκληρώσει επιτυχώς το διεθνές τεχνικό σεμινάριο 

γευσιγνωσίας του Ιταλικού εθνικού οργανισμού δοκιμαστών ελαιολάδου (ΟΝΑΟΟ), καθώς και 

πολλά άλλα σεμινάρια για το ελαιόλαδο και την ασφάλεια τροφίμων σε Ελλάδα και Εξωτερικό. 

Έχει διατελέσει κριτής σε εθνικούς και διεθνείς διαγωνισμούς ελαιολάδου. 

 

 

Εκμεταλλευτείτε τώρα την ευκαιρία Εκπτώσεως!   
 
Οι συμμετέχοντες μπορούν να υποβάλουν ερωτήσεις και απορίες, γι αυτό (όπως σε όλα τα 

εκπαιδευτικά σεμινάρια της PARATUS Europe), ο αριθμός των συμμετασχόντων δεν θα 

ξεπεράσει αυστηρά τα 16 άτομα και θα τηρείται σειρά προτεραιότητας με βάση τις 

προεγγραφές. 

 

Το κόστος του εκπαιδευτικού προγράμματος είναι 140 Ευρώ, ενώ για προπληρωμές υπάρχει 

ειδική έκπτωση προεγγραφής που διαμορφώνει το κόστος στα 90 ευρώ. 

 

Η ανωτέρω τιμή περιλαμβάνουν: 

- Παρακολούθηση σεμιναρίου 

- Πιστοποιητικό παρακολούθησης 

- Κόστος ελαφρού γεύματος και coffee breaks 

 

Σημείωση: Τα Εκπαιδευτικά Προγράμματα απαλλάσσονται ΦΠΑ.  

 

 

 

Εγγραφείτε τώρα 

Για περισσότερες πληροφορίες καθώς και για την έγκαιρη προεγγραφή σας, απευθυνθείτε 

στον υπεύθυνο της PARATUS Europe, Γιάννη Καρβέλα, Τηλ. 210 9945945, 6944 - 608585, 

email: sales@paratuseurope.eu   

Μπορείτε επίσης να παρακολουθείτε τα νέα μας από την σελίδα μας για το ελαιόλαδο στο 

Facebook: http://www.facebook.com/PARATUSOliveOil  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

mailto:sales@paratuseurope.eu
http://www.facebook.com/PARATUSOliveOil
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Επιπλέον η PARATUS Europe παρέχει μια πληθώρα υπηρεσιών στους σύγχρονους 

Οργανισμούς: 

 Συμβουλευτικές υπηρεσίες για την ανάπτυξη Συστημάτων Διαχείρισης  

(ISO 9001, ISO 14001, OHSAS 18001, HACCP – ISO 22000, Σειρά ISO 17000, Σειρά EN 45000, 

ISO 13485, ISO 31000, ISO 29990, ISO 27001, SA 8000, ΕΛΟΤ 1429, ΕΛΟΤ 1434, ΕΛΟΤ 1435, 

HALAL, KOSHER κλπ), 

 Εξειδικευμένες συμβουλευτικές υπηρεσίες  

(Crisis & Risk Management, Social Accountability, Re-engineering εταιρικών διαδικασιών, 

Business Planning, Ολική Ποιότητα, Benchmarking, Υποστήριξη στην Εφαρμογή και 

Πιστοποίηση ορθών πρακτικών σύμφωνα με το Διεθνές Συμβούλιο Ελαιολάδου, Ανάπτυξη 

Τοπικών Σημάτων Ποιότητας, Υποστήριξη σε Επενδυτικά Προγράμματα, Διοργάνωση 

γευσιγνωσιών ελαιολάδου σε πελάτες εταιρειών, κλπ)  

 Πιστοποιημένη Εκπαίδευση 

(Επιθεωρητών – Συμβούλων – Υπευθύνων Συστημάτων Διαχείρισης, Εκπαιδευτών, Crisis 

Management & Επικοινωνία της Κρίσης, κτλ) 

 Ολοκληρωμένη Υποστήριξη Εταιρειών Ελαιολάδου 

(Κάλυψη απαιτήσεων νομοθεσίας, Έλεγχος ετικέτας, συμβουλευτική χημικών αναλύσεων ανά 

χώρα στόχο εξαγωγής, Συμβουλευτική για συμμετοχή σε διαγωνισμούς και εκθέσεις, 

οργανοληπτική παρακολούθηση προϊόντων όλο το έτος, εξέταση προμηθευτών, επιθεωρήσεις 

β΄μέρους, οργάνωση γευσιγνωσιών σε πελάτες, Υπηρεσίες Υποστήριξης σε επενδυτικά σχέδια,  

κτλ) 

 Εξ αποστάσεως Εκπαίδευση, Ε-learning 

 Υπηρεσίες προβολής & διαφήμισης 

 Εξειδικευμένες Τεχνικές Εκδόσεις 

 Οπτικο-Ακουστικό Εκπαιδευτικό Υλικό 

 

 

 

 

 


